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SUCRE FRA TOAST AVOCAT 28 TOAST AVOCAT-SAUMON 34
) Guacamole, fromage de chévre, tomates, huile d'olive Guacamole, saumon fume,
PROFITEROLES 18 @ PAIN DORE 36 @©@ Guacamole, tomatoes, goat cheese, olive oil fromage de chevre, tomates, huile d'olive
Choux, creme glacée, chocolat aux noisettes Brioche, compote de bleuets, mascarpone, éclats de noisette Ajoutez 2 ceufs pochés | Add 2 poached eggs 6 goiiacchaerzgée’ tznr;(;/;e)g;ao/ﬁvzn’oi /
Puffs ice cream, chocolate, hazelnut chocolate Brioche, blueberry compote, mascarpone, chopped hazelnuts Ajoutez 2 ceufs pochlés | Add 2 poached eggs 6
PANCAKES 36 ® CREPES 36 @
Mascarpone, éclats de noisettes, Mascarpone, fruits rouges, éclats de noisettes,
sucre a la creme, Nutella, baies jus et zeste d'orange ou Nutella . . 0_ U | c H E S .
Mascarpone, chopped hazelnuts, Mascarpone, red fruits, chopped hazelnuts
creamy fudge, Nutella, berries orange juice and zest or Nutella

OLORRAINE ¢CHAMPIGNONS EPINARDS
DEJEUNER - . OLORRAINE ¢FRUITS DE MER ¢LEGUMES 36

Part au choix avec frites ou salade | Choice of share with fries or salad

DU CHEF 38 @ CLASSIQUE 45
2 ceufs a votre gout, fruits frais, 2 ceufs a votre gout, bacon, jambon cuit,
patates roties, baguette, quesadilla saucisses, pain brioché, patates réties, fruits frais
2 eggs any style, fresh fruit, 2 eggs any style, bacon, cooked ham, sausages, . y S A N D W | C H S
roasted potatoes, baguette, quesadilla brioche bread, roasted potatoes, fresh fruit
CHEESEBURGER 36 CROQUE-MONSIEUR 38
. . B E N E D | C '|' | N E S . . Boeuf Angus AAA, fromage Suisse, tomate, Jambon, gruyere, bechamel, frites ou salade
. \ . . . | | oignon, laitue Boston, avec frites ou salade Ham, gruyére, béchamel, fries or a salad
Servis avec patate réties et fruits frais | Served with roasted patatoes and fresh fruit Angus beef AAA, Swiss cheese, tomato, Croque-Madame ajoutez un oeufau plat 42
onion, Boston lettuce with fries or salad Croque-Madame add a fried egg
ST-JOSEPH 48 CRABE 48
2 ceufs pochés, bagel, saumon fumé, 2 ceufs pochés, crabe cake, sauce hollandaise,
sauce hollandaise, fromage a la creme, capres pain brioché maison, huile de truffe CROQUE PO,ULET. 38
2 poached eggs, bagel, smoked salmon, 2 poached eggs, crab cake, hollandaise sauce, Poule’_c, fromage provolone, b?Chamell f_r'tes ou salade
hollandaise sauce, cream cheese, capers homemade brioche bread, truftle oil Chicken, provolone cheese, béchamel, fries or a salad
HOMARD 52 FILET MIGNON 59
2 ceufs pochés, bagel, fromage a la creme, 2 ceufs pochés, sauce hollandaise,
homard frais de Nouvelle-Ecosse, filet mignon AAA de 'Alberta, . . N| E N U E N F A N '|'
sauce hollandaise, huile de truffe pain brioché maison, huile de truffe .
. 10 ans et moins | 10 years old and under
2 poached eggs, bagel, cream cheese, 2 poached eggs, hollandaise sauce
fresh Nova Scotia lobster, AAA Alberta beef tenderloin,
hollandaise sauce, truffle oil homemade brioche bread, truffle oil POULET 16 OEUES 16 @
Croquettes de poulet, frites Oeufs brouillés, frites
0 MELETTE S . . Chicken croquettes, fries Scrambled eggs, fries
ESPAGNOLE 36 @ FLORENTINE 38 @ CREPES 16 @ PATES 16 @
Oignons, pommes ;Ie terrg, paip brioché, Epinar\ds, tomates rAc“)‘Fies, pa.in bric?ché, | Fruits rougles, mascarpone, Spaghettis a la sauce tomate
patates roties, fruits frais gruyere, patates roties, fruits frais Jus et zeste d'orange ou Nutella ou 3 la sauce alfredo
Onions, potatoes, brioche bread, Spinach, roasted tomatoes, brioche bread, Red fruits, mascarpone, Spaghetti with tomato sauce
roasted potatoes, fresh fruit gruyere, roasted potatoes, fresh fruit orange juice and zest or Nutella or alfredo sauce
1 <\/ 1

Aucune substitution au menu | This menu does not allow for any substitution (@ Végétarien | Vegetarian @ Sans gluten | Gluten free Porc | Pork
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ENTREES

HUITRES

Sauce mignonette et citron | Mignonette and lemon sauce
6| 27
12| 50
24 | 96

SALADE MEDITERRANEENNE 23 @

Olives, concombre, tomates, oignon, feta, huile d'olive
Olives, cucumber, tomatoes, onion, feta, olive oil

ESCARGOTS BOURGUIGNONS 26

Sauce beurre persillé a l'ail
Garlic parsley butter sauce

SOUPE A L'OIGNON 32

Gratinée aux 3 fromages
Onion soup au gratin with 3 cheeses

CALAMARS 32
Aloli de Sambal

Fried calamars with Sambal aiol

SALADE BURRATA 32 @

Burrata italienne, tomates, huile d'olive
[talian burrata, tomatoes, olive oil

TARTARES

SAUMON 26 ® BOEUF 33 ®
Graine de moutarde, Filet mignon AAA, avec croutons
citron avec croutons Filet mignon AAA, with croutons

Mustard seed, Au choix ; Doux, Régulier ou Epicé
lemon with croutons Your choice: Mild, Regular or Spicy

Tartine au beurre | Buttertoast 6

DEMI CARRE D'AGNEAU 42 ®

Agneau de Nouvelle-Zélande, Sauce chimichuri
New Zealand rack of lamb, chimichuri sauce

<&

PATES

CREVETTES ARRABIATA

Spaghettoni, pancetta, ceuf, Spaghettoni, sauce arrabiata
huile de truffe, parmesan Options : doux, regulier ou épicé
Spaghettoni, pancetta, egg, Spaghettoni, arrabiata sauce, shrimps

trutfle oil, parmesan Options: mild, regular or spicy

CARBONARA 42

RISOTTOS

Al FUNGHI 46 @ HOMARD 49
Champignons exotiques, Homard frais de Nouvelle-Ecosse,
huile de truffe, parmesan huile de truffe, parmesan

Exotic mushrooms, Fresh Nova Scotia lobster,
trutfle oil, parmesan trutfle oil, parmesan

DE LA MER

CREVETTES 49 ® SAUMON 48 ®

Crevettes grillees, Saumon d'atlantique frais, capres,
huile d'olive, all, citron légumes, tomates, olives, ail
Grilled shrimps, Fresh Atlantic salmon, vegetables,
olive oil, garlic, lemon capers, tomatoes, olives, garlic

' - VIANDES -

FILET MIGNON 6 0oz 58 ®

Filet mignon AAA de |'Alberta avec frites
AAA Alberta filet mignon with fries

Au choix : Rossini ou Crevettes
Choice of Rossini or shrimps

43

STEAK FRITES 12 0z 49 ®

AAA de ['Alberta, beurre maitre d'hotel
Steak and fries, AAA, maitre d'hotel butter

Aucune substitution au menu | This menu does not allow for any substitution (@) Végétarien | Vegetarian @ Sans gluten | Gluten free Porc | Pork



